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Nowadays, farmers have great interest in milk production within an organic system due
to the consumers’ claim for natural products. The purpose of this paper was to study the
cytological and microbiological quality of milk produced by four farms in the county of
Botucatu, SP, which use organic system management. A total of 150 mammary gland milk
samples were tested by CMT and Somatic Cell Count (SCC/mL milk), microbiological
examination, and Colony Former Unit Count (CFU mesophile microrganisms/mL milk).
From these individual milk samples, 66 (44.0%) were CMT positive. Corynebacterium bovis
was isolated from 37.9% milk samples, Staphylococcus aureus from 18.2%, S. epidermidis
from 15.2%, Streptococcus uberis from 3.0%, and S. dysgalactiae from 3.0%. Association
of at least two different bacteria species was observed in 7.6% samples. In respect to the
whole milk of each farm, the SCC/mL values were in normal limits on three of them (i.e.
lower than 400x103), and considering the CFU/mL, on three farms high levels were observed
(8,5x105; 1,5x108; 4,1x10°). From the individual milk samples, contagious mastitis pathogens
were isolated predominantly, but environmental microorganisms were detected from the
whole milk, as Escherichia coli and Pseudomonas aeruginosa, probably due to
contamination during and/or after milking. The results suggest that more than mastitis
problems, the four farms studied have hygienic deficiencies, what strengthens the importance
of sanitary education to achieve a better milk hygiene quality.

INDEX TERMS: Organic milk, cattle, quality, SCC, microbiology, mastitis.

RESUMO.- A producao de leite no sistema orgénico tem
despertado o interesse dos produtores rurais, pelo aumen-
to de consumo de produtos naturais. Estudaram-se os
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aspectos citoldgicos e microbiolégicos do leite no siste-
ma orgéanico de producdo em quatro propriedades no
municipio de Botucatu, SP, utilizando métodos como CMT,
exame microbioldgico das amostras positivas, contagem
de células somaticas (CCS/mL de leite) e Contagem de
Unidades Formadoras de Colbnias (UFC de microrganis-
mos mesofilos/mL de leite) em amostras individuais de
leite em animais com pelo menos um teto positivo ao CMT.
Foi também realizado a CCS/mL de leite e UFC/mL de
leite, e exame microbioldgico de amostras de leite do con-
junto (tanque) de cada propriedade. Das 150 glandulas
mamarias examinadas, 66 (44,00%) amostras foram po-
sitivas ao CMT, com isolamento de Corynebacterium bovis
em 37,90%, Staphylococcus aureus (18,20%), S.
epidermidis (15,20%), Streptococcus uberis (3,00%) e S.
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dysgalactiae (3,00%), e isolamento de mais de um agen-
te bacteriano em 7,60% das amostras. Os valores de CCS/
mL das amostras do leite de conjunto estiveram dentro
dos limites de normalidade em trés das quatro proprieda-
des (< 400x108), por outro lado considerando a UFC/mL
em trés das quatro propriedades observou-se altos indi-
ces (8,5x10%; 1,5x108%; 4,1x105). Obteve-se o isolamento
de microrganismos ambientais, como Escherichia coli e
Pseudomonas aeruginosa, sugerindo a contaminacgao do
leite durante ou apds a ordenha, o que refor¢a a impor-
tancia de atividades de educagdo sanitaria para obtencéo
higiénica do leite.

TERMOS DE INDEXACAO: Leite organico, bovino, qualidade,
CCS, microbiologia, mastite.

INTRODUCAO

A producao de leite organico associa baixo custo ao lon-
go do tempo, pois permite independéncia parcial do pro-
dutor em relagcéo aos insumos externos e medicamentos,
aumentando a rentabilidade, além de ser um produto in-
teressante para o consumidor, que conhece os benefici-
os do alimento orgénico, que é biologicamente superior.
Este sistema agrega uma série de aspectos positivos em
funcao das praticas que devem ser respeitadas, como por
exemplo, a ndo utilizacdo de antibidticos e pesticidas
(Alves 2005).

O mercado de alimentos organicos € inovador e, nos
paises industrializados, pode crescer entre 10% e 30%
nos proximos anos, segundo relatério da Conferéncia das
Nacoes Unidas para o Comércio e o Desenvolvimento.
Esse nicho cresce em meio a resisténcia dos consumido-
res aos transgénicos, sobretudo na Europa, e a preocu-
pacao de garantir seguranca e qualidade dos alimentos
(Aroeira et al. 2005). Segundo Fonseca (2002), na Dina-
marca, onde 14% das vendas totais de leite no pais sao
oriundas de sistemas organicos de producgéao e processa-
mento, hé previsao de atingir 100% do mercado em 2010.

A producao de leite no sistema organico nao chega a
0,1% da producéo, que é de aproximadamente 25 milhdes
de litros/ano devido a diversos fatores, como a falta de
trabalhos de extensao rural viabilizando o processo para
pequenos produtores, a caréncia de pesquisas cientifi-
cas adequando a produgao animal no sistema organico a
realidade tropical, além da alimentacdo, adubacéao de
pastagens, padroes raciais, cuidados sanitarios com o
rebanho, como controle de endo e ectoparasitos e mastites
(Alves 2005). Este sistema associa uma série de aspec-
tos positivos em fungéo das praticas que devem ser res-
peitadas, que séo estabelecidas pela Lein® 10.831, de 23
de dezembro de 2003, regulamentada pelo Decreto n?
6.323, de 27 de dezembro de 2007, que dispde sobre a
agricultura organica e dé outras providéncias (Brasil 2007).

A producéo de leite organico no Brasil comeca a ga-
nhar destaque e suscitar algumas questbes importantes
sobre a qualidade do produto produzido, como se seus
parametros estdo de acordo com os estabelecidos pelo
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Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento para
o leite fluido e se obedece aos principios da produgao
organica (Campos 2004).

As bactérias mais comumente associadas a mastite
incluem Staphylococcus aureus, estreptococos (S. aga-
lactiae, S. dysgalactiae, S. uberis), coliformes (Escheri-
chia coli, Citrobacter freundii, Enterobacter sp., Klebsiella
sp.), Pseudomonas aeruginosa e Arcanobacterium pyo-
genes (Langoni et al. 1998). Menos comumente, Listeria
monocytogenes, Mycoplasma bovis, Mycobacterium
bovis, Brucella abortus e Coxiella burnetti (Weimer 1998).

Apesar de alta contagem de células soméaticas (CCS)
representarem mastite, ndo consiste em fator de risco para
a saude do consumidor, uma vez que os patdgenos sao
destruidos no processo de pasteurizacao, exceto toxinas
termo-resistentes como algumas produzidas por cepas
de S. aureus. As enzimas microbianas nao sao destruidas
neste processo e permanecem nos produtos lacteos, di-
minuindo seu tempo de prateleira (Franco 1996, Maga-
Ihaes et al. 2006).

O aumento da demanda por produtos organicos € a
falta de informacdes sobre o leite orgénico produzido e
comercializado no Brasil contribuiram para que o princi-
pal objetivo do presente trabalho fosse avaliar a qualida-
de microbioldgica do leite produzido em sistema organico
na regiao de Botucatu, SP.

MATERIAL E METODOS

Foram utilizadas quatro propriedades certificadas para a
produgéo de leite organico, localizadas na regi@o de Botucatu,
SP. Procedeu-se a coleta de amostras de leite dos animais em
lactacdo e do leite total produzido antes da entrega ao laticinio,
para exame microbioldgico de acordo com o NMC (1999), da
CCS/mL do leite e da contagem de unidades formadoras de
colénias (UFC/mL).

O manejo de ordenha apresentava variagdes entre as
propriedades, mas no geral a preparagdo dos animais incluia
estimulo de secregdo lactea das vacas utilizando os seus
bezerros, lavagem dos tetos com agua, ou com uso de pano
coletivo, secagem dos tetos com papel toalha, ordenha manual,
exceto em uma das propriedades onde a ordenha era mecanica
com balde ao pé; nao utilizagao de pré e pos-dipping e soltura do
animal ao pasto juntamente com o bezerro ao término da ordenha.

Para a obtencdo das amostras de leite, previamente a
ordenha, desprezaram-se o0s primeiros jatos de cada teto, e
realizou-se o CMT com classificagao dos respectivos quartos
mamarios em negativo (-), uma (+), duas (++) ou trés (+++)
cruzes (Schalm & Noorlander 1957). Em seguida os 6stios dos
tetos foram higienizados com algodao embebido em &lcool
iodado 5%, realizando-se coletas de amostras de 10 mL de
leite, em tubos de ensaio estéreis, dos tetos positivos. Nos dias
das coletas individuais dos animais, também eram obtidas
amostras do leite de conjunto das propriedades, apds
homogeneizagéo, com utilizacdo de concha esterilizada, para
a CCS/mL de leite e contagem de UFC de microrganismos
mesofilos por mL de leite e exame microbioldgico para
caracterizagdo microbiana.

As amostras de leite para os exames microbioldgicos fo-
ram acondicionadas em caixas de material isotérmico conten-
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do gelo reciclavel e encaminhadas ao laboratério do Nucleo
de Pesquisas em Mastites (NUPEMAS) do Departamento de
Higiene Veterinaria e Saude Publica, Faculdade de Medicina
Veterinaria e Zootecnia, UNESP, Botucatu, SP. As amostras
para contagem de CCS foram armazenadas em tubos pléasti-
cos contendo duas pastilhas de bronopol. Para pesquisa da
microbiota, as amostras positivas ao CMT, foram cultivadas
com auxilio de alga de platina 0,01 mL de leite em placas de
Petri contendo &gar sangue ovino a 5% e agar MacConkey.
As placas foram incubadas em estufa a 37°C com observa-
¢cao do crescimento bacteriano as 24, 48 e 72 horas, para
verificagdo dos aspectos morfoldgicos das coldnias, tais como
tamanho, pigmentacao e presenca de hemdlise. Os micror-
ganismos isolados foram observados ao microscopio por meio
de esfregacos corados pelo método de Gram, e repicados
em meio de caldo cérebro-coragcédo para caracterizacdo a
partir de provas bioquimicas de acordo com Quinn et al.
(2005). Considerou-se como crescimento discreto o isola-
mento de até nove colbnias, moderado entre 10 e 29 col6ni-
as, e exuberante com mais de 30 colénias em 0,01 mL da
amostra de leite cultivado em meio de agar sangue ovino
5%.

Para a analise dos resultados das amostras de leite
compostas de cada animal e de cada propriedade foi calculada
a mediana dos valores de contagem de UFC (x108/mL) e CCS
(x10%/mL).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os resultados da CCS/mL e UFC/mL das amostras de
leite compostas dos animais que revelaram pelo menos
um teto positivo ao CMT, podem ser apreciados nos Qua-
dros 1 a 4, da mesma forma que os resultados, do CMT e
do exame microbioldgico das amostras de leite proveni-
entes de cada teto com mastite subclinica diagnosticada
pelo CMT.

O Quadro 5 mostra os resultados em porcentagem do
CMT/tetos e das medianas de CCS/mL e UFC/mL do lei-
te das amostras compostas dos tetos dos animais com
pelo menos um quarto mamario positivo ao CMT, de acor-
do com a propriedade avaliada.

No Quadro 6 podem ser observados os resultados de
acordo com cada propriedade para CCS/mL e UFC/mL
das amostras de leite de conjunto e do exame microbiolo-
gico.

Nas amostras individuais, 66 (44,0%) dos quartos
mamarios apresentaram positividade ao CMT. No exame
microbiolégico das 66 amostras, 15 (22,7%) apresenta-
ram resultado negativo sendo as restantes positivas e
destas, em 15,2% foram observados Staphylococcus
epidermidis, em 18,2% S. aureus, em 37,9% Corynebac-

Quadro 1. Resultados da CCS/mL e UFC/mL das amostras compostas
de leite, do CMT dos quartos mamarios positivos e de seus respectivos
exames microbiolégicos da Propriedade 1. Botucatu, 2008

Bovino CCS/mL  UFC/mL Quarto Exame microbiolégico?
mamario/CMT
1 2,0x10°% 5,0x101 AE + (D) Staphylococcus epidermidis
(E) Corynebacterium bovis
PD + Negativo
PE + (E) Corynebacterium bovis
2 1,5x10° 0 AD + (D) Corynebacterium bovis
3 5,6x105  9,4x103 AD ++ (D) Staphylococcus epidermidis
AE +, PE + Negativo
4 0 1,0x10! PD + Negativo
5 4,0x104 > 3,0x104 AE + (M) Staphylococcus epidermidis
PE + (M) Staphylococcus epidermidis
6 7,0x105 > 3,0x10% AD + (E) Staphylococcus aureus
PD ++ (E) Staphylococcus aureus
PE ++ (E) Staphylococcus aureus
7 3,0x10° 0 PD + (E) Corynebacterium bovis
PE + (E) Corynebacterium bovis
8 1,1x106  1,9x10° AD + (E) Staphylococcus aureus
AE ++ (M) Corynebacterium bovis
PD ++ (E) Corynebacterium bovis
PE ++ (E) Streptococcus agalactiae
9 8,4x10% 0 AD +, AE +, PD + Negativo
10 4,7x105 > 3,0x10% AD + (E) Staphylococcus aureus
11 3,4x104  3,4x102 AD + Negativo
PD + (M) Corynebacterium bovis
12 1,7x108  3,2x104 AD + (M) Corynebacterium bovis
AE + (E) Corynebacterium bovis
PD ++ (D) Staphylococcus aureus
PE +++ (E) Staphylococcus aureus
13 5,6x105 > 3,0x103 AE + (M) Staphylococcus aureus

(M) Corynebacterium bovis

2 (D) discreto: 1- 9 colénias, (M) moderado: 10-29 col6nias, (E) exuberante:>30 col6-

nias.
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Quadro 2. Resultados da CCS/mL e UFC/mL das amostras compostas
de leite, do CMT dos quartos mamarios positivos e de seus respectivos
exames microbioldgicos da Propriedade 2. Botucatu, 2008

Bovino CCS/mL UFC/mL Quarto Exame microbiolégico?
mamario/CMT
1 1,0x108 1,0x10? AD + (M) Corynebacterium bovis
2 4,4x10% 0 PD ++ (D) Corynebacterium bovis
3 3,6x10° 0 AE ++ (D) Corynebacterium bovis
4 7,5x104 3,0x102 AD ++ (M) Staphylococcus epidermidis
5 0 Nao realizado Nao realizado Nao realizado
6 5,7x10% 3,0x104 PD + (M) Staphylococcus epidermidis
7 0 N&o realizado AE + Negativo
8 2,3x108 0 AD +++ Negativo
AE + (D) Corynebacterium bovis
9 9x10%  N&o realizado N&o realizado Nao realizado

2 (D) discreto: 1- 9 colénias, (M) moderado: 10-29 col6nias, (E) exuberante:>30 col6-

nias.

Quadro 3. Resultados da CCS/mL e UFC/mL das amostras compostas
de leite, do CMT dos quartos mamarios positivos e seus respectivos
exames microbiolégicos da Propriedade 3. Botucatu, 2008

Bovino CCS/mL UFC/mL Quarto Exame microbiolégico?
mamario/CMT
1 0 3,9x105 AD + (E) Streptococcus uberis
(D) Corynebacterium bovis
AE + Negativo
2 6,0x10%4 1,03x103 AE + (M) Corynebacterium bovis
3 3,6x10° > 3x10% PD ++ Negativo
PE ++ (M) Staphylococcus epidermidis
4 0 Nao realizado Nao realizado Nao realizado
5 0 1,0x102 PD ++ Negativo
PE ++ Negativo
6 3,7x10° 5,1x103 AD ++ (E) Staphylococcus aureus
(M) Corynebacterium bovis
PD ++ (E) Staphylococcus aureus
7 2,1x105 > 3,0x108 AD ++ (E) Staphylococcus aureus
AE + (M) Streptococcus uberis
(M) Corynebacterium bovis
PD + Negativo
8 0 3,3x103 AE + Negativo
PD + Negativo
9 2,7x10% 1,0x107 AD ++ (E) Corynebacterium bovis
10 1,5x105 0 AD + (E) Corynebacterium bovis
AE + (E) Corynebacterium bovis
PD + (D) Corynebacterium bovis

2 (D) discreto: 1- 9 coldnias, (M) moderado: 10-29 coldnias, (E) exuberante:>30 col6-

nias.

terium bovis, em 3,0% Streptococcus dysgalactiae e em
3,0% S. uberis, sendo na maioria das amostras com cres-
cimento exuberante e moderado. Em 7,6% das amostras
houve o isolamento de mais de um agente bacteriano,
nao se registrando, entretanto, o isolamento de bactérias
Gram negativas.

Estes resultados assinalam para uma alta prevaléncia
das mastites subclinicas nas propriedades estudadas de
acordo com Fonseca & Santos (2000) e uma microbiota
semelhante aquela observada em vacas no sistema tra-
dicional de producéo leiteira, com percentual variavel en-
tre as propriedades (Langoni et al. 1998). Segundo Brito
etal. (1999), a elevada porcentagem de isolamento de C.
bovis, sugere que as praticas de desinfeccao das tetas
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por imersao apos a ordenha nao estao sendo realizadas
de maneira efetiva.

No sistema organico de produgao nado ha indicagcao
para a utilizagcdo de produtos anti-sépticos como pré e
pos-dipping, fato que deve contribuir para a ocorréncia de
infeccdes intramamarias, principalmente pelos patdgenos
contagiosos como no presente estudo. C. bovis é alta-
mente contagioso, mas as mastites causadas por este
agente sao quase sempre subclinicas, sendo classifica-
do como um patdégeno menor ou secundario (Fonseca &
Santos 2007a). Por outro lado outros autores o conside-
ram relevante na etiologia das mastites (Costa et al. 1995,
Langoni et al. 1998), causando redugao na producao lei-
teira.
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Quadro 4. Resultados da CCS/mL e UFC/mL das amostras compostas
de leite, do CMT dos quartos mamarios positivos e de seus respectivos
exames microbioldgicos da Propriedade 4. Botucatu, 2008

Bovino CCS/mL UFC/mL Quarto Exame microbiolégico?
mamario/CMT

1 1,0x108 (NR) AD + (M) Corynebacterium bovis

2 0 3,0x102 PE ++ (M) Staphylococcus epidermidis

3 0 1,0x107 AE + (D) Streptococcus dysgalactiae

4 0 Nao realizado Nao realizado Na&o realizado

5 1,0x103 3,4x102 PD ++ (M) Corynebacterium bovis

6 1,2x108 6,0x103 AD +++ (M) Staphylococcus aureus
PD + Negativo

7 7,6x10° 8,0x103 AE ++ Negativo
PD ++ (M) Staphylococcus epidermidis
PE ++ (M) Staphylococcus epidermidis

2 (D) discreto: 1- 9 coldnias, (M) moderado: 10-29 col6nias, (E) exuberante:>30 colo-

nias.

Quadro 5. Resultados em porcentagens do CMT dos tetos
e das medianas de CCS/mL e UFC/mL das amostras de
leite compostas dos animais com pelo menos um teto
positivo ao CMT, de acordo com cada Propriedade.
Botucatu, 2008

Propriedade  Bovinos/ CMT(N) Mediana
quartos /quarto(%) CCS/mL UFC/mL
1 13/50 30/50,00 3,0x10° 9,4x103
2 9/36 9/25,00 4,4x10% 5,0x100
3 10/31 18/47,40 6,0x10% 4,1x103
4 7/26 9/34,60 1,0x103 3,4x102
Total 39/150 66/44,00 7,56x104  6,85x102

Quadro 6. Resultados da CCS/mL e UFC/mL do leite e
exame microbioldgico das amostras de leite do conjunto
de cada propriedade. Botucatu, 2008

Propriedade CCS/mL
1 516x103

UFC/mL
8,5x10°

Exame microbiol6gico?

(E) Escherichia coli
(E) Pseudomonas aeruginosa
2 131x108 > 3,0x10% (D) Staphylococcus epidermidis

3 353x103  1,5x10° (E) Escherichia coli
(E) Streptococcus uberis
4 8x103  4,1x10° (E) Escherichia coli

(E) Staphylococcus epidermidis
(E) Streptococcus dysgalactiae

2 (D) discreto: 1- 9 colénias, (M) moderado: 10-29 colbnias, (E) exube-
rante:>30 coldnias.

No exame microbioldgico das amostras dos latdes (de
conjunto), todas foram positivas e verificou-se a presen-
ca de Escherichia coli em trés propriedades, de S. epi-
dermidis em duas, de Streptococcus sp. em duas de
Bacillus sp. em uma e de Pseudomonas aeruginosa em
uma sendo que em apenas uma propriedade isolou-se
uma unica espécie bacteriana (Quadro 6). Este resultado
revela alto grau de contaminacgao do leite, durante ou pds
ordenha, pois nao foram isolados microrganismos Gram
negativos como coliformes, entre outros, nas amostras
de leite provenientes dos tetos com mastite subclinica.

A maioria dos microrganismos Gram-negativos pre-
sentes no leite pertence a familia Enterobacteriaceae, com

predominio dos coliformes (por exemplo, E. coli, Entero-
bacter aerogenes, Citrobacter sp. e Klebsiella pneumoni-
ae). Além de indicadores de falta de higiene na ordenha,
bactérias coliformes também tém sido associadas a vari-
os problemas de qualidade dos produtos lacteos, incluin-
do o desenvolvimento de flavors indesejaveis e producao
precoce de gas em queijos (Ryser 1998), fato que diminui
o rendimento da producao de derivados lacteos além de
reduzir o tempo de prateleira do produto.

As espécies de coliformes habitam naturalmente o trato
gastrintestinal dos animais e estdo presentes no solo.
Apresentam grande capacidade de multiplicagcdo e ma-
nutencao nesses locais, aumentando os riscos de masti-
te ambiental (Fonseca & Santos 2007b), além da possibi-
lidade de contaminacao do leite durante e apds o proces-
so de ordenha, o que provavelmente ocorreu nas proprie-
dades estudadas, considerando-se os aspectos higiéni-
cos adotados e os resultados microbiolégicos das amos-
tras de leite individuais dos animais, em cada proprieda-
de. Este fato assinala a necessidade de um trabalho de
educacgdo sanitaria sobre a obtencdo higiénica do leite
nas propriedades estudadas, com a realizacao de ofici-
nas para orientacdo dos envolvidos no manejo dos ani-
mais e ordenha. Como continuidade pretende-se a ela-
boragao de cartilha ilustrativa, com linguagem acessivel
a realidade dos ordenhadores atuantes no manejo das
propriedades rurais, especialmente para os casos de pro-
ducao orgénica e agricultura familiar.

Observa-se no Brasil, diferente de outros paises, que
a maioria das propriedades do sistema de produgéo or-
ganica que migraram para este sistema ha pouco tempo
sao propriedades menores e que necessitam de orienta-
cao técnica, apesar de terem sido certificadas para a pro-
ducao de leite neste sistema. Independentemente do ta-
manho do rebanho e do tipo de sistema adotado sao fun-
damentais boas praticas de manejo de ordenha para a
qualidade microbioldgica do leite. A correta higienizagao
do ambiente, das maos do ordenhador, dos utensilios e
equipamentos utilizados durante a ordenha, uso de agua
de qualidade e produtos adequados para a limpeza e re-
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alizacao de pré e pos-dipping, utilizando-se como alter-
nativa produtos bioterapicos.

Nas propriedades, de produgao organica, avaliadas no
presente trabalho nao eram realizadas as praticas de pré
e pos-dipping, o que favorece a ocorréncia de C. bovis, S.
epidermidis e S. aureus, patégenos contagiosos de mas-
tite, por outro lado, as falhas na higienizacao de utensili-
0s e equipamentos de ordenha justificam a ocorréncia de
CFU/mL alta no leite total entregue no laticinio. No entan-
to, o manejo de ordenha deficiente ndo esta correlacionado
as normas de producao do sistema organico, pois de acor-
do a Instrucdo Normativa n® 64, de 18 de dezembro de
2008, que aprovou o regulamento técnico para os siste-
mas organicos de producao animal e vegetal, “a produ-
¢ao animal organica deve manter a higiene e saude em
todo o processo criatorio, obedecendo a legislagao sani-
taria vigente para a producéo de leite e adotando o uso de
produtos e medicamentos permitidos na prevencao e tra-
tamento de enfermidades dos animais organicos como,
por exemplo, detergentes neutros e biodegradaveis e
fitoterapicos” (Brasil 2008). Portanto, para melhorar as
condi¢des higiénicas do leite das fazendas estudadas
deveriam ser implementadas nestas, medidas de anti-
sepsia das glandulas mamarias e desinfec¢éao de fomites
e equipamentos, com os detergentes neutros, biodegra-
daveis e fitoterapicos autorizados pela Normativa 64/2008.

CONCLUSOES

O predominante isolamento de patdgenos contagiosos
como Corynebacterium bovis, Staphylococcus aureus e
S. epidermidis das amostras individuais, associado ao fato
da CCS/mL, indicadora do nivel de mastite, estar dentro
do limite de normalidade na grande maioria das amostras
individuais, bem como, no leite do conjunto, permite con-
cluir ndo ser a mastite um problema.

O isolamento dos patdgenos contagiosos deve estar
relacionado a deficiéncia no manejo durante a ordenha,
podendo ser corrigido pela utilizacao de medidas preven-
tivas como pré e pds-dipping.

A predominancia de patdgenos ambientais como Es-
cherichia coli e Pseudomonas aeruginosa, nas amostras
de leite dos latbes destas propriedades, entregues no la-
ticinio, indica a ocorréncia da contaminacgao no leite du-
rante e/ou apods a ordenha. Estes resultados demonstram
a importancia da educacgéao sanitaria para a obtencao hi-
giénica do leite.
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